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VIGNOBLES
Situés sur les collines les plus vocatives de Bonassola, le 
long de la côte ligure, dans un environnement unique ca-
ractérisé par des sols pauvres et des pentes exposées 
au soleil et aux brises marines.
SOLS
Riches en éléments grossiers et en grès, à faible fertilité et 
excellent drainage, idéaux pour une viticulture de haute qualité.
MICROCLIMAT
Chaud et sec, constamment ventilé par les brises marines, 
garantissant une maturation équilibrée des raisins.
VINIFICATION
Les raisins, récoltés en caissettes à pleine maturité, sont d’abord 
refroidis afin de préserver l’équilibre aromatique, puis égrapp-
és. Après clarification, le moût fermente en chêne français, où 
il poursuit son évolution avec un élevage sur lie et bâtonnages 
hebdomadaires jusqu’à peu avant la mise en bouteille.
ÉLEVAGE
Mis en bouteille entre mai et juin, le vin repose ensuite 9 mois 
en bouteille, affinant lentement son expression. Dans le si-
lence de la cave, le temps sculpte son équilibre, harmonisant 
arômes et structure jusqu’au moment idéal de sa révélation.
ROBE
Jaune paille intense et brillant, aux reflets lumineux év-
oquant le vert agrumé.
NEZ
D’une grande élégance et complexité, il exprime avec finesse 
des notes d’agrumes de zeste de cédrat et d’orange confite, 
mêlées à de délicates nuances de bois de cèdre. Des notes 
méditerranéennes apparaissent avec des arômes de san-
toline ligure, de thym et une touche d’origan. En arrière-plan, 
un souffle floral délicat de fleurs de romarin, d’aubépine et de 
bruyère apporte profondeur et harmonie.
BOUCHE
L’attaque est fraîche et délicate, avec une texture élégante 
et équilibrée. Le milieu de bouche révèle une minéralité 
subtile et vibrante, qui amplifie structure et tension gusta-
tive. La finale, douce et persistante, se déploie avec grâce, 
laissant apparaître de fines nuances d’agrumes, balsami-
ques et une légère touche de bois de cèdre, pour une con-
clusion d’une grande finesse et personnalité.
ALCOOL
13% vol
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