
‘Ngilù
Colline di Levanto Rosso DOP 

JAHRGANG 
2024

REBSORTEN 
Sangiovese
Ciliegiolo
Merlot
Grenache
Vermentino Nero
Syrah

WEINBERGE 
In den am meisten geeigneten Gebieten der Bonasso-
la-Hügel an der ligurischen Küste gelegen

BODEN 
Vielfältig und charakteristisch; lehmig, von mittlerer 
Dichte

MIKROKLIMA 
Ziemlich warm, luftig und trocken 

WEINBEREITUNG 
Alkoholische Gärung bei kontrollierter Temperatur in 
Edelstahltanks. Nach dem Abstechen erfolgt die malola-
ktische Gärung ebenfalls in denselben Tanks. 

WEINAUSBAU 
In Edelstahltanks mindestens 6 Monate lang 

FARBE 
Dunkelrubinrot 

DUFT 
Fruchtig, charakterisiert durch Noten von Granatapfel, 
Himbeere und roter Kirsche 

GESCHMACKSEMPFINDUNGEN 
Lebendig und harmonisch, mit guter Struktur und langem 
Abgang 

ALKOHOLGEHALT 
13,5% vol


