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L UCCICANTE

Colline di Levanto Vermentino DOP

CADUFERRA

Luccicante

JAHRGANG
2025

REBSORTE
Vermentino

WEINBERGE
In den am meisten geeigneten Gebieten der Bonasso-
la-Hgel an der ligurischen Kiste gelegen

BODEN

Vielfaltig und charakteristisch; mit lehmiger Zusammen-
setzung, von mittlerer Dichte, entstanden durch die Anhe-
bung der tektonischen Meeresplatte

MIKROKLIMA
Ziemlich warm, luftig und trocken mit ausgezeichneter
Temperaturspanne

GARUNG

Nach einer kurzen Hilsenmaischung wird der aus der di-
rekten Pressung der Trauben gewonnene Most ordnung-
sgemaB dekantiert; anschlieBend gart nur der klare Teilin
temperaturkontrollierten Edelstahltanks

REIFEPROZESS

Der Wein wird auf der Hefe mit wiederholter Batonnage
gehalten.

Der neue Wein wird vor den Osterfeiertagen im Jahr nach
der Ernte in Flaschen abgefullt

FARBE
Helles Strohgelb mit griinlichen Reflexen

DUFT

Fein, mit blumigen Noten von Wildblumen, Kamille,
Krautern und fruchtigen Anklangen von weiBfleischigem
Pfirsich, ungerésteten Mandeln und goldenem Apfel

GESCHMACKSEMPFINDUNGEN
Lebendig, schmackhaft, harmonisch und lang anhaltend

ALKOHOLGEHALT
13% vol



