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Ruzzesee

diciassettemaggio
Liguria di Levante Passito Bianco IGP

JAHRGANG
2020

REBSORTE
Ruzzese

WEINBERGE
In den am meisten geeigneten Gebieten der Bonasso-
la-HUgel an der ligurischen Kuste gelegen

BODEN

Vielfaltig und charakteristisch; mit lehmiger Zusammen-
setzung, von mittlerer Dichte, entstanden durch die Anhe-
bung der tektonischen Meeresplatte

MIKROKLIMA
Ziemlich warm, luftig und trocken mit ausgezeichneter
Temperaturspanne

WEINBEREITUNG

Nach einer spaten Lese und einer mindestens dreimo-
natigen Trocknungszeit werden die Trauben von Hand
entrappt, eingemaischt und in temperaturkontrollierten
Edelstahltanks vergoren.

WEINAUSBAU
In Edelstahltanks etwa 12 Monate lang

FARBE
Bernstein mit goldenen Reflexen

DUFT

Blumig und fruchtig. Blumige Noten von Ginster und
Akazie mischen sich mit denen von gelben Friichten und
kandierter Aprikose, von Heide- und Kastanienhonig,

Lorbeerblatt, Krautern und Jod

GESCHMACKSEMPFINDUNGEN

Mit einer ausgezeichneten Konsistenz, einem hervor-
ragenden Gleichgewicht zwischen StBe und Frische,
bestatigen sich hier die in der Nase wahrgenommenen
blumigen und fruchtigen Noten. Der Abgang ist lang, sch-

mackhaft und anhaltend.

ALKOHOLGEHALT
14,0 % vol



